Simple Sharp - Einfach Scharf

Der DMT Diamant Messerschleifer Simple Sharp
scharft Messer schnell und professionell.

SIMPLE-SHARP® /

Ihre Messer sind uns wichtig! Diese kurze Einfiihrung
zeigt lhnen die wichtigsten Schritte und haufigsten
Fehler bei der Verwendung des Simple Sharps, um L
Ihnen bestmdgliche Schleifergebnisse zu garantieren.

Vielen Dank fur lhre Zeit!
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1. Vorbereitung
¢ Zum Uben sollten Sie zunachst ein alteres Messer verwenden.
* Reinigen Sie das Messer vor dem Schéarfen, um Schmutz oder Fett zu entfernen.

* Platzieren Sie den Messerschleifer auf einer stabilen und trockenen Oberflache.

2. Das Messer Schéarfen
+ Richtige Haltung:
¢ Halten Sie das Messer sicher mit einer Hand.

¢ Fassen Sie den Messerscharfer an den gummierten Flachen fur sicheren Halt.

+ Den richtigen Winkel einhalten:

¢ Der Simple Sharp hélt von allein den richtigen Winkel von 182, ideal fiir Messer
mit einer glatten Klinge.

¢ Halten Sie das Messer moglichst grade, damit das Klingenblatt nicht seitlich die
Schleifsteine berlhrt und gegebenenfalls verkratzt.
+ Ziehen der Klinge iiber den Scharfer:

¢ Ziehen Sie das Messer in einer langsamen gleichmaBigen Bewegung Ulber die
Diamantflache, von dem Hals bis zur Spitze.

¢ Wiederholen Sie diesen Vorgang 5 - 10 mal, bei besonders Stumpfen Messern
sind auch 20 - 25 Vorgénge normal.

3. Nachbereitung und Pflege

+ Reinigen Sie die Klinge nach dem Schérfen griindlich mit einem feuchten Tuch oder
unter flieBendem Wasser.

+ Trocknen Sie das Messer griindlich ab bevor Sie es wieder verwenden oder verstauen.

+ Reinigen Sie die Diamantflachen des Simple Sharps gelegentlich mit Wasser,
um Metallrlickstéande zu entfernen.



Haufige Fehler vermeiden

Zu viel Druck ausiiben: UnregelmiaBige Bewegung:
So kénnen Schleifsteine und Klinge Fihren Sie die Klinge mit einem
beschadigt werden. Ein leichter, gemachlichen, aber gleichmaBigen
gleichméBiger Druck reicht aus. Zug Uber die Schleifflachen.

Die Klinge schief halten: Das Messer wird nicht scharf:
Durch Kontakt der Klingenseiten Nicht verzweifeln! Manche Messer
mit den Schleifsteinen kann das bendtigen langer, bis der richtige
Messer gegebenenfalls verkratzen. Winkel wiederhergestellt wird und

die Klinge wieder scharf ist.
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Regelmi&Big Scharfen: Langere Scharfe:

Ein gut gepflegtes Messer bleibt Jedes Messer kann mit dem
lénger scharf und benétigt weniger Simple Sharp ein hervorragendes
Schleifvorgénge. Schérfeergebnis erlangen. Das

Andauern der Schérfe hangt
jedoch vom Klingenmaterial ab.
Je harter, desto langer bleibt das
Messer scharf.

Trockene Lagerung:

Lagern Sie den Messerscharfer
an einem trockenen Ort, um
die Lebensdauer der
Diamantbeschichtung zu
verlangern.
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